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VORSPEISEN | hors d'ouevre

Rote Beete Carpaccio <

mit Honig gratinierter franzosischer
Ziegenkase | Avocado-Spinat-Pesto
Wurzelbrot

Beetroot Carpaccio | honey gratinated french
goat’s cheese | avocado & spinach pesto | bread

i A 14.90

Graved Lachs Flatbread
Edelmix-Salat | Frischk&se-Dip
Cherry-Tomaten

Graved Salmon Flatbread | mixed baby leaf salad
cream cheese dip | cherry tomatoes

¢ 0 e 14.90

SUPPEN | soups

Carpaccio vom Rinderfilet
Rucola | Grana Padano Hobel
Waurzelbrot

beef carpaccio | arugula | Grana Padano
bread

0 & 1790

Geraucherter Hirschschinken
gebratene Krauterseitlinge | Edelmix-Salat
Kirsch-Pfeffer-Ragout | Wurzelbrot

Smoked venison ham | pan-fried king oyster
mushrooms | mixed baby leaf salad | bread

§ A 15.90

Mo6hren-Orangen-Ingwer
Siippchen

Carrot, orange & ginger soup
¥ 0 8.90

Klare Rote Beete Suppe <
Pilz-Ravioli

Clear beetroot soup | mushroom ravioli
¥ 8.90




AUS DEM GARTEN DER NATUR | from nature's garden

Junger Salat <

...vorab oder als Begleitung zum Hauptgericht
Salatvariationen | Krautervinaigrette
Wurzelbrot

small side salad | herb vinaigrette | bread
- 6.50

Rice Noodle Bowl <

mit Samosa-Twist
Reisnudeln | Chinakohl | Tomaten
knusprige Samosas

Rice Noodle Bow! with a samosa twist

rice noodles | chinese cabbage | tomatoes
crispy samosas

V08 % @ 16.90

Black-Tiger-Garnelen

auf Salatbett

Blatt- & Edelmix-Salate
Avocado-Spinat-Pesto | Croutons

black tiger prawns on a bed mixed leaf salads
avocado & spinach pesto | croutons

i A 18.90

Vegane Gold Paella =

Paprika | rote Zwiebeln | Knoblauch
Brokkoli | Basmati-Reis | Safran

vegan Golden Paella | bell peppers | red onion
garlic | broccoli| basmatirice | saffron

© 17.90

Gebratene

Gemiise-Maultaschen =
Brokkoli | Tomaten-Salsa

pan-fried pasta squares | broccoli | tomato salsa

¥ O

Caesar Salad

Romersalat | Grana Padano Hobel

Croutons | Cherry-Tomaten
Caesar-Dressing | Wurzelbrot

Caesar salad | Grana padano | croutons
cherry tomatoes | bread

N @ A 8 e

Dy Yeur Galrof

Saté von Rinderfiletspitzen
beef filet saté

Ziegenkase, Honig, Walnlisse &
goat cheese, honey, walnuts

2 gegrillte Black-Tiger-Garnelen «
2 grilled black tiger prawns

Saté von Kikok-Hahnchenbrust
organic chicken breast saté

gegrillte 1/2 Avocado
grilled halfavocado

16.90

14.90

8.50

550

700

6.50

3.50



HAUPTGERICHTE | main courses

Grill ‘n* Chill

kleine Steaks vom Rind, Schwein & Kikok-
Hahnchenbrust | Wedges | BBQ-Sauce
Rotwein-Schalotten-Sauce

beef, pork & organic chicken steaks | wedges

BBQ-sauce | redwine-shallot-sauce
¥ 0 & O 25.90

Kotelett vom
Thiiringer Duroc Schwein

Frischgewicht 350g+
Speck-Kartoffel-Pfanne | Krauter-Dip
Rotwein-Schalotten-Sauce

porc chop freely reared | bacon & potato skillet
herbdip | red wine shallot sauce

i s 27.90

Artgerechte Aufzuchtbedingungen und naturbelassenes Futter sorgen bei
Duroc-Schweinen fiir ein hohes MalB an intramuskuldrem Fett mit feiner
Marmorierung.

Die stressfreie regionale Aufzucht in Thiringen in Freflandhaltung spiegelt
sich im charakteristischen Geschmack wider.

Filetsteak
Krauterbutter | Pfeffersauce | Steak Fries :
filet mignon | herb butter | pepper sauce | steak fries : i
§ A Girls Cut 200g | 32.90 H
Regular Cut 300g | 38.90
Cowboy Cut 400g | 44.90

Gekochtes Rindfleisch

hessische griine Sauce
Bouillion-Kartoffeln | Wurzelgemiise
Boiled beef | hessian green sauce

bouillon potatoes | root vegetables

i A S 24.90

Geschmorte Lammhaxe
Wurzelgemise-Medley | Bratenjus
La Ratte Kartoffeln

Braised lamb shank | root vegetable medley
roastjus | La Ratte potatoes

i & © 28.90

Feuer & Rahm

Schnitzelvom Schwein | pikante Paprika-
Sahnesauce | Zwiebeln | Steak Fries
pork schnitzel | pepper cream sauce | onions |

steak fries
E D @ & 2190
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HAUPTGERICHTE | main courses

Fischgrill-Teller

Butterfisch | Lachs | Butterfly-Garnele
La Ratte Kartoffeln | Krauterbutter
Grill-Gemuse

butter fish | salmon | butterfly-shrimp

La Ratte potatoes | herb butter | grilled vegetables

§ 0 & @ 29.90

Lachsfilet

auf cremigem Spinat-Risotto
Tomaten-Sugo

Grana Padano Hobel

Salmon fillet on creamy spinach risotto

tomato sugo | shaved Grana Padano

§ 0 e 26.90

Rigatoni
mit vier gebratenen

Black-Tiger-Garnelen
Tomaten-Chili-Sahne-Sauce
karamellisierte Tomaten

Grana Padano Hobel

Rigatoni with four fried prawns | tomato chili-

cream sauce | caramelised tomatoes
shaved Grana Padano
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Zartrosa gebratener Rehriicken
mit feiner Walnuss-Kruste | Brokkoli
Rotwein-Schalotten-Sauce | Kroketten
Medium-rare roasted saddle of venison

with a delicate walnut crust | broccoli
redwine shallot sauce | croquettes

0 & © @ e 33.90

Wilder Grill-Teller

Hirschriicken | Rehkeule | Wildbratwurst
Krauterseitling | Pfeffersauce
Apfel-Chutney | Kroketten

venison back & slice of venison leg & sausage

king oyster mushroom | pepper sauce | croquettes
) e 2 29.90

Kikok-Hahnchenbrust
Limetten-Sauce | karamellisierte
Kirschtomaten | Basmati-Reis

Tender chicken breast | lime sauce
caramelised cherry tomatoes | basmatirice

¥ 0 24.90

Avocado-Spinat-Risotto =
Kokosmilch | karamellisierte Zwiebeln
veganer Parmesan

Avocado & spinachrisotto | coconut milk
caramelised onions | vegan Parmesan



KINDER | kidS(bis12Jahre|upto12years)

Schnitzel Pizza Ahrenberg < Chicken Crossies
Wiener Art vom Schwein Tomatensauce | Mozzarella panierte
Gemlse | Pommes Frites @18cm Hahnchenbruststlicke
kleine siiBe Uberraschung - auf Wunsch mit Salami - mit Pommes Frites
schnitzel | veggies | fries kleine siiBe Uberraschung kleine siiBe Uberraschung
sweet surprise pizza | tomato sauce | cheese | chickenbreast pieces | fries
A 9.90 salamion request | sweet surprise sweet surprise

i 0 8.90 V0@ 8.90

DESSERT | dessert

Himbeer-Schoko-Parfait < Riibli-Schmand-Mousse <
Himbeeren | Himbeer-Coulis Rublikuchen | Schmand-Mousse
Schokosplitter karamelisierte Karotten | im Glas serviert
Raspberry chocolate parfait | raspberries carrot cake | sour cream mousse

raspberry coulis | chocolate shavings caramelised carrots | servedina glas

¥ 0 8.90 ¥ 0 © 8.90

ALLERGENKENNZEICHNUNG | allergen declaration

¥ Gluten gluten ©  Sellerie celery

®  Eier eggs %o Sesam sesame

0 Milch | Laktose milk | lactose [ Senf mustard

g Sojabohnen soy beans @  Krebstiere crustaceans
$  Erdniisse peanuts &  Lupinen lupin

€ Fisch fish G2 Weichtiere molluscs

A Sulfite sulfites a Schalenfriichte nuts

Alle Gerichte sind ohne Brot ¥ gekennzeichnet. All dishes are declared without bread ¥.
Alle frittierten Produkte kbnnen Spuren von Gluten enthalten. All fried dishes might contain gluten.

Alle Preise ineur.

~— vegetarisch | = vegan ~— vegetarian | = vegan




